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Propozycja Weselna II
Na przywitanie
Weselny chleb 
Zupa: (proszę o wybranie jednej pozycji)
Rosół borowikowy z dodatkiem oliwy truflowej podany z makaronem
Zupa z rukoli z boczkiem wędzonym i parmezanem 
Krem z selera wzbogacona mlekiem kokosowym posypana pestkami dyni
Danie główne: (proszę o wybranie jednej pozycji,

istnieje możliwość zamiany dodatków)
Polędwiczka wieprzowa z sosem śliwkowo - gruszkowym z akcentem sera pleśniowego podana z koperkowym puree i liści sałat włoskich z pomidorkiem koktajlowym polana sosem balsamicznym podana w koszyku ryżowym
Pierś z kurczaka faszerowana rukolą i szynką parmeńską ułożona na pieczonych ziemniakach, polana sosem orzechowo - serowym z dodatkiem warzyw ziołowych
Zraziki z polędwiczki wieprzowej faszerowane cebulą, boczkiem i ogórkiem polane sosem pieczeniowym podane z kopytkami i bukietem surówek
Deser (proszę o wybranie jednej pozycji)
Puchar lodowy z owocami sezonowymi i bitą śmietaną
Szarlotka na gorąco z gałką lodów truskawkowych
Delikatny mus limonkowy z leśnymi owocami i kajmakiem
Danie gorące przed północą: (proszę o wybranie jednej pozycji,

istnieje możliwość zamiany dodatków)
Płonące prosie pieczone serwowane przez kucharzy podane z kluskami śląskimi kapustą zasmażaną
Pikantna pierś z kurczaka pieczona w pomadzie z mango i jalapeno, okraszona świeżą kolendrą, ułożona na placku ziemniaczanym Rosti, podana z sałatą lodową 
Danie gorące po północy: (proszę o wybranie jednej pozycji,

istnieje możliwość zamiany dodatków)
 Wieprzowy gulasz z marchewką paryską i podgrzybkiem podany z kluskami półfrancuskimi
Kawałki indyka w sosie śmietanowym z dodatkiem brokuła i kluskami śląskimi 
Kolejne danie gorące: (proszę o wybranie jednej pozycji)
Pikantna zupa z kawałkami kurczaka i warzywami
Krem chrzanowy z jajkiem 
Danie gorące nad ranem: (proszę o wybranie jednej pozycji)
Barszcz czerwony z pasztecikiem
Żurek z jajkiem i białą kiełbasą
Zimne zakąski:
Łosoś wędzony faszerowany serkiem mascarpone otulony w naleśniku koperkowym

Śledzie w aromatycznych zalewach:

w oleju z zielonym pieprzem

w śmietanie z cebulką i rodzynkami

słodko – kwaśny

Karczek po cygańsku faszerowany boczkiem ,ogórkiem i cebulką
Kaczka po tyrolsku z bakaliami 
Roladki z chrupiącego bekonu i wątróbki drobiowej 

Polędwiczki wieprzowe nadziewane grzybami i borówka
Schab z orzechami  i bakaliami na słodko

Pasztet drobiowo - wieprzowy podany z konfiturą z czerwonej cebuli na bazie czerwonego wina

Sałatki:
Sałatka w duecie kurczaka i kiełbasy chorizo z dodatkiem pomidora, ogórka, prażonej dyni i słonecznika polana sosem na bazie świeżych ziół
Liście sałat włoskich z panierowanymi krążkami mozzarelli z dodatkiem prażonych nasion dyni i słonecznika, podane z dressingiem musztardowym oraz wstążkami ogórka i pomidora
Sałatka z tuńczykiem z dodatkiem ogórka, jajka i kukurydzy skropiona delikatnym sosem jogurtowym
Pieczywo jasne, ciemne
masło ziołowe lub czosnkowe
Na słodko:
Owoce południowe

Fontanna czekoladowa z szaszłykami owocowymi

Tort (Wygląd i smak do wyboru)

Pięć różnorodnych ciast
Napoje (bez ograniczeń)
Kawa parzona, rozpuszczalna i z ekspresu

 Herbata

Soki owocowe, woda mineralna z cytryną
Napoje gazowane (coca-cola, fanta, sprite)
